
 

 

 

 

 

 

À la carte-Abendkarte  
 

 

  Vorspeisen  

   Beef Tartar / am Tisch zubereitet (C,M)     € 22,0 

Carpaccio vom heimischen Weideochsen / Rucola / 
Datterino-Tomaten / Trüffelmayo  (C,M)    € 22,0 
 
Vorspeise des Tages        €   9,5 
 

          Salat vom Buffet  
          Kleiner Teller        €   5,5 
          Großer Teller         €   9,5 
 
 

Suppen 
 

          Rinderkraftbrühe mit Frittaten  (A,L)             €   6,0 
Suppe vom Buffet    (G)      €   6,5 

 

 

 

 

Alle Preise inkl. aller Steuern 

 



 

 

 

 

Hauptgerichte 

Wiener Schnitzel vom heimischen Milchkalb / 
Preiselbeeren / Pommes oder Petersilerdäpfel (A,M,O) € 26,0 
 
Bandnudeln „Thailändischer Art“ / Gemüsestreifen / 
Sojasauce / Ingwer / Lemongrass / Sweet Chili / 
Garnelen  (A,B,C,F,G)       € 16,0  
 
Tagliata / Rucola / Datterino-Tomaten / Parmesan / 
Trüffelcreme        € 26,0 
 
Fischgericht des Tages           € 25,5    
Fleischgericht des Tages       € 26,5 
Vegetarisches Gericht des Tages      € 18,5  

Pennette „Sommer Art“ / Büffelmozzarella /                                
Frische Tomaten / Basilikum /  (A,C,G)    € 14,0 

 

Nachspeisen 

Crêpes Suzettes (2 Stück) am Tisch flambiert  (A,C,O)    € 18,0 

Lauwarmes Schokotörtchen mit flüssigem Kern / 
Hausgemachtes Passionsfruchteis  (A,C,G)    € 12,0 
 
Tagesdessert         €   9,5    

 

 

 

Alle Preise inkl. aller Steuern  


